N

Un petit creux 2
Rendez-vous a la page snacking

T

CARTE DES BOISSONS

Biéeres pression

33cl 50cl
Pélican* Blonde 7°5 6,2€ 9,4€
Lydéric Blonde 6° 59¢€ 8,9€
Monaco 5.6€ 8€
Panaché 5.6€ 8€
*Pelican est une brasserie fondée en 1921 a Mons en Baroeul
Supplément Picon 2cl 2,56€
Bieres Bouteilles sad 7a
Lydéric* Blanche 4°5 7€
Lydéric Saison 5°5 8€ 14€
Lydéric Triple 9°5 8¢€ 17€

*Lydéric est une brasserie artisanale a 10kms de notre hotel

Ch'ti Ambrée 6°2 7€ 33cl
Leffe Blonde 6°6 6€ 33cl
Duvel 8°5 7€ 33cl

Champagne

12cl 75cl
Castelnau réserve brut 13€ 57€
Castelnau rosé 65€
EPC Rosé Chardonnay 65€
Aubry du Bois (réserve) 57€
Apéritifs
Ricard 45° 3cl 6€
Martini Bianco, Rosso 14°4 5cl 5€
Porto Rouge Tawny 19° 5cl 5€
Cidre brut 5° 95cl 5€
Cidre doux 2°5 925cl 5€

Vins Rosés

Bouteille 75cl Verre 12.5cl

Marius AOC 27€
Rosé Pays d'Oc (Sec et fruite)

Cuvée des Oliviers Domaine  97¢

des captives -

Vin de France, Gris de Gris (sec 1égérement acidulé)

Vin du moment-Demandez a votre serveur 5€

Vins Blancs

Bouteille 75cl  Verre 12.5cl

Viognier Galuval 35€

Cotes du Rhone-IGP Méditerranée (minéral, sec)

Domaine de Pellehaut-Eté Gascon  gge
IGP Cotes de Gascogne (Légerement moelleux)

Vin du moment-Demandez a votre serveur 5€

Vins Rouges

Bouteille 75cl Verre 12.5cl

IDEM by Marchesseau - 40¢€

Saint Nicolas de Bourgueil (fruité-rond)

Chateau de la Compagnonne 34€

Bordeauz, Cote de Bourg (élégant avec du caractere)

Vin du moment-Demandez a votre serveur 5€
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Un petlit creux 2

Rendez-vous a la page snacking

Gin/ Vodka/ Tequila Softs/ BEaux
Gin Bombay Original 40° 4cl 7€ Coca Cola, Coca Zéro 33cl 4,2€
Vodka Grey Goose 40° 4cl  9€ Lipton Ice Tea Péche 25cl 4,2€
Tequila Olmega Blanco 38° 4cl 9€ Limonade St Amand 20cl 38,2€
Tequila reposado José Cuervo 38° 4cl 7€ Schweppes Agrumes 25¢l 4,2€
Supplément: Coca, Tonic, Jus de fruit 2,6€ Schweppes Indian Tonic 25¢l 4,2€
Perrier 38cl 4,2€
Rhum Vittel/Evian 50cl/11  4,2€/7€
R Gl B el e San Pellegrino 50cl/1l 4,2€/7€
Rhum Diplomatico reserva 40° 4cl 10€ ST ) Lo
Rhum Don Papa 40° el 9¢ Supplément Sirop 2cl 0.50€
Rhum Arrangé Fait Maison 4cl 8€

Jus de fruit - 25cl
Whiskies - 4cl

Orange, Pamplemousse rose, ACE, 1€
Lagavulin 16 ans malt Isley 43° 14€ Abricot, Tomate, Ananas, Fraise, Litchi
Oban 14 ans malt Island 43° 12€
Nikka from the barrel 51°4 11€ Jus de fruit locaux - 25(3].
Cardhu 12 ans single malt 40° 10€ Pomme Bio (au verre), Pomme/Cerise, 4.9€
Clan Campbell 40° 6€ Pomme/Fraise, Pomme/Cassis,
Jack's Daniel's 40° 9€ Pomme/Rhubarbe U
Jameson 40° % | Café Segafredo
DigeStifS ~ 401 Espresso/ Décaféiné 2,5€

ouble Espresso 4€

Get 2717°9 7€ Café allongé 2,9€
Get 31 (menthe glacée) 24° 7€ » .
Genievre de Houlle carte noire 49° 9€ Thes / Tisanes 3,0€
Bailey's 17° 6€ Demandez a notre serveur la boite a the
Cognac-Rémy Martin VSOP 40° 9€
Armagnac-Clé des ducs a 40° 9€ Chocolat chaud - 4€
Calvados -Chateau du Breuil 40° 7€
Cointreau 40° 7€

L'"ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER

AV EC QIDIERAT IO *Prix Net TTC - Service compris
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Mojito Classique/Passion/Framboise -18cl

- Rhum, Eau gazeuse, Sucre de Canne, Menthe, Citron vert -

Apérol Spritz -12¢l

- Apérol, Prosecco, Eau gazeuse -

Rosé Spritz -12¢l

- Rosé, Prosecco, Eau gazeuse -

Gin Tonic -19¢l

- Gin, Tonic -

Lillet Tonic -19¢l

- Lillet, Tonic -

Tequila Sunrise -14c¢l
- Tequila, Jus d'orange, Sirop de grenadine -

Blue Lagoon -9cl
- Vodka, Curagao, Jus de citron -

ookt aily
NWTZ‘US A 8€ m

Virgin Mojito Classique/ Passion/ Framboise -16cl

- Perrier, Sucre de canne, Menthe, Citron vert -

Spritz sans alcool -12¢l

- BTTR (Bitter sans alcool), Tonic, Eau gazeuse -

Vir'Gin Tonic -18cl

- JNPR (Gin sans alcool), Tonic -

Coucher de soleil -20cl

- Jus d'orange, Limonade, Sirop de Grenadine -

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION




SNACKING

Snacking salé Snacking sucré

f\?{ Les Bocaux- Produits en Picardie 3?{ Les Bocaux- Produits en Picardie

Blanquette de volaille 14.5€
@ Salade gourmande (quinoa, légumes) 14€
Paélla 14.5€
Cassoulet de canard confit 14.5€
Waterzooi de volaille 14.5€
Curry de volailles et son panaché de céréales 14.5€

Créme de chicorée™ 6.5€
Créme vanille 6.5€
Baba au rhum 6.5€
Velours cacao 6.5€

jooupe venitienne HA€ Desserts traditionnels
ceuf Bourguignon 14.5€
Gateau chocolat coeur fondant 5.5€
Gaufre de liege 5€
Tartelette aux pommes 5.5€

Yaourt fermier local aux fruits 2.5€ i\\?j

E Produits faits maison
Croque-Monsieur classique 13€ Glaces (faites par un artisan glacier)

Croque-Monsieur mexicain 13€

Salade Chévre 14€
Chocolat bio/ Vanille bio/ Sorbet fraise bio

2,5€ la boule/ 5€ les deux/ 7,5€ les trois

Snackings traditionnels Supplément chantilly & 0,5€

Pizza végétarienne 15€
Quiche lorraine 11€
Quiche Butternut 11€

Quiche poireaux parmesan 11€

Quiche champignons 11€

Pour I'Aperitif

Tartinables- 7€

Thoionade & la bretonne
Délices d'olives noires (végétarien)
Terrine au piment d'espelette (viande de porc)
Fuet Catalan

*Sans gluten
*Prix Net TTC - Service compris



